
GIORNALE
Il giornale per il macellaio del futuro
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L’ARGOMENTO 
iMEAT España. Bilancio positivo, 
un buon auspicio per il futuro

FEDERCARNI DICE CHE...
iMEAT España, costruttiva esperienza

L’ARGOMENTO 
Novità dagli espositori 
a iMEAT España

EVENTI 
�Olio e carne, binomio eccellente
�Fino all’osso!

L’ITALIA DEL MACELLAIO 
�La bella storia di Vittorio Pellegrini
�Alla bottega della carne di Eataly

CARNE IN VETRINA
La carne Wagyu tra leggende e 
realtà

FOCUS CONSUMI
Gli italiani tornano ad acquistare più 
carne

IL NEGOZIO ARREDATO
Macelleria Stefanelli - Una macelle-
ria-gastro-rosticceria “trasparente”

ANIMALI DI RAZZA
La produzione della carne bovina e 
le sfide del prossimo futuro

INNOVAZIONE IN MACELLERIA
Carne tenera come se frollata a lungo

FIERE
�Eurocarne 2018 - World Butchers 
Challenge, pronti alla sfida
�Marca 2018 - Made in Italy vincente

PASSIONE CARNE
Macelleria Giampaolo, Torino - Sushi 
di carne. Di tendenza, ma soprattutto 
di ottima qualità!

...DALLE AZIENDE

NOTIZIE

Due novità caratterizzeranno la prossima edizione della fiera 
iMEAT: i giorni di svolgimento e la razionalizzazione dei padiglioni.
Essendo diventata biennale dalla scorsa edizione del 2017, la sesta 
edizione della fiera iMEAT avrà luogo nei giorni 24, 25 e 26 marzo 
2019. La scelta di allungare di un giorno il periodo di svolgimento è 
stata presa per permettere ai macellai di poter meglio programmare 
la loro partecipazione, con la possibilità di dedicare maggior tempo 
alle novità proposte dagli espositori. 
Inoltre, per agevolare il percorso di visita di iMEAT sarà razionalizza-
ta l’area espositiva con la suddivisione merceologica: un padiglio-
ne sarà dedicato alle attrezzature ed agli ingredienti, un padiglione 
concentrerà invece tutti gli espositori che propongono alimenti. 
E’ infine allo studio un ulteriore arricchimento di iMEAT di cui dare-
mo notizia nei prossimi numeri.


