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TARGET LETTORI
• Macellerie 

• Responsabili e addetti banco 

macelleria di GD, GDO e mini-

market

• Salumerie

• Gastronomie - Rosticcerie - 

Bracerie 

• Operatori del settore carne 

• Agriturismi

GIORNALE

Anno 4 - n. 13 • GENNAIO/FEBBRAIO 2016
Il giornale per il macellaio del futuro
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L’ARGOMENTO

iMEAT, dove passione 

fa rima con innovazione

L’ARGOMENTO 

Il business al centro dei corsi a 

iMEAT

FEDERCARNI DICE CHE...

Cosa possiamo aspettarci dalla 

nuova edizione di iMEAT 2016?

L’ARGOMENTO 

A iMEAT per emozionarsi ed 

emozionare

...DALLE AZIENDE

Alla corte dei salumi

CUCINA DI CARNE

Amarilli al Culatello di Zibello 

Dop con crema di finocchi e 

ortiche

NUTRIRSI CON...

Carni rosse e nutrizione

MACELLERIA +...

Gianni macelar - Dal sogno alla 

realtà: la macelleria si integra con 

la risto-macelleria

IL NEGOZIO ARREDATO

Fabio Ferraroni - Flessibilità del 

fornitore per soddisfare il consu-

matore (oltre alla buona carne!)

NOTIZIE

L’ITALIA DEL MACELLAIO

Papa Francesco: “Da piccolo mi 

sarebbe piaciuto fare il macel-

laio”

INNOVAZIONE 

IN MACELLERIA

Nasce A.I.M.A. - Associazione 

Italiana Macellerie Artigiane

MEAT
®

Periodico specializzato dedicato ai negozi di 
macelleria e agli operatori del settore carne.
A rotazione vengono raggiunti più di 40.000 
macellerie e addetti ai lavori.

iMEAT Giornale informa sull’evoluzione della 
macelleria e della figura del macellaio proietta-
ta nel futuro: innovazione in macelleria, intervi-
ste, notizie del settore, formazione, ricette, dati 
sui consumi, richieste di mercato, redazionali 
sulle novità dei fornitori del settore. 

DIFFUSIONE: 10.000 copie in abbonamento postale

CADENZA:  Bimestrale

USCITE:  Gennaio-Febbraio; Marzo-Aprile; 
 Maggio-Giugno; Luglio-Agosto; 
 Settembre-Ottobre; Novembre-Dicembre

LINGUA: italiano

FIERE: iMEAT 2019 (24-26 marzo)
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GIORNALE

PER INFORMAZIONI: marketing.giornale@imeat.it - Tel. 0331518056
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