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L’anno che vorremmo Cucina di carneLa CBT in macelleria14 Consumatori 
che cambiano, tendenze 
e aspirazioni

22 284

INNOVAZIONE INNOVAZIONE IN MACELLERIAIN MACELLERIA
Cottura sottovuoto Cottura sottovuoto 
a Bassa Temperatura-CBT a Bassa Temperatura-CBT 
dalla ristorazione alla macelleriadalla ristorazione alla macelleria
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