
GIORNALE
Il giornale per il macellaio del futuro
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iMEAT 2017
Coupon di registrazione

L’ARGOMENTO 
Quinta edizione di iMEAT
- Edoardo Raspelli testimonial
- iMEAT Gusto
- Programma corsi
- Programma Federcarni

FEDERCARNI DICE CHE...
A iMEAT 2017 per continuare a 
migliorarsi 

IL NEGOZIO ARREDATO
Fabio Benato - Un giusto equilibrio 
tra tradizione, semplicità, innova-
zione

STORIA DI CARNE
Il consumo di carne nella storia

L’ITALIA DEL MACELLAIO
Sonia Artegiani e Florindo - Una 
macelleria della tradizione in un 
contesto distributivo moderno

...DALLE AZIENDE
Ermes - Cartellini cibo in PVC per-
sonalizzati 

FIERE E DINTORNI
Golosaria a Milano - Una undicesi-
ma edizione da record

...DALLE AZIENDE 
Tonon - Movimentare le carni con 
facilità e velocemente

...DALLE AZIENDE 
Bord Bia Meat Academy - Impariamo 
a distinguere l’eccellenza

INNOVAZIONE 
IN MACELLERIA
L’importanza del banco frigo 
in macelleria

FOCUS CONSUMI 
Gli italiani mangiano meno carne 
Soprattutto i ceti meno abbienti

...DALLE AZIENDE 
Coalvi - Razza Piemontese, carne 
con il pedigree
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