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• Modulari. Flessibili. Versatili; non solo per Polpette, Hamburger,  
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• Soluzioni adatte a tutte le esigenze, sia per piccole capacità   
 produttive sia per soluzioni di processo altamente automatizzate.
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 confezionamento a valle come forni, essiccatoi, freezer e    
 confezionatrici.
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